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Подберите блюдо 
по своему вкусу или 
просто закажите что-
нибудь к напитку.

Сочные и вкусные спагетти от Россо изготавливаются 
из полезной муки грубого помола. Обеспечьте себя 
необходимыми углеводами, которые настолько  
вкусны, что просто будут таять во рту!

Паста

1. Фоккачча    	  2,50
•	 приправлена вялеными помидорами, оливковым 
маслом и бальзамным уксусом

2. Зелёный салат  
  	 3,61

•	 огурец, помидор, запеченный сладкий перец,  
оливки и пряности в уксусно-мандариновом маринаде

3. Моцарелла и томат  	 2,50
•	 оливковое масло и бальзамный винный уксус

4. Обжаренный на решётке  
козий сыр VL  	 3,43
•	 со специями и дьявольским джемом

5. Итальянский микс  
 	 3,43

•	 артишок, вяленые помидоры, оливки, специи

6. Вяленая ветчина и дыня  	 2,96
•	 оливковое масло

7. Креветки 	 3,43
•	 йогуртовая заправка и соус песто из трав

8. Лосось холодного копчения  	 3,43
•	 со специями

9. Фрикадельки от Россо  	 3,43
•	 томатный соус и пармезан

10. Луковые кольца  	 3,43
•	 соус песто с манго

11. Картофель с чесноком  
и фенхелем  

 	 2,50

12. Картофель фри  
 	  

		  большая порция 2,04	
•	 кетчуп 	 маленькая порция 2,50

К закускам “Антипасто” мы рекомендуем белое вино Inycon 
Fiano или красное вино Feudi di San Marzano Negroamaro

 

супы

19.  Брускетта с лососем и  
итальянской ветчиной  	 10,10
•	 лосось холодного копчения, вяленая ветчина. сыр, 
чеснок, рукола, черный перец

20. Овощная брускетта   	 10,10 
•	 Капоната от Россо, обжаренный сладкий перец,  
артишок, сыр, чеснок, рукола и черный перец

21. Куриная брускетта	 10,10
•	 курица, моцарелла, вяленый помидор, сыр,  
рукола и черный перец 

	
К брускеттам мы рекомендуем белое вино Inycon Fiano 
или красное вино Fontella Chianti.

13. Средиземноморский салат 	 12,41
•	 креветки, копчёные мидии, артишок и  
йогуртовая заправка.

14. Куриный салат 	 12,41
•	 курица, фаршированная копчёным сыром и вялеными 
помидорами, Капоната от Россо, соус песто из манго и 
семена пинии.

15. Деревенский салат Тоскана 	 11,49
•	 тосканская колбаса, бекон, панированные кольца лука, 
картофель с чесноком и  фенхелем и йогуртовая заправка

Во всех салатах от Россо есть зелёный салат, ароматные
травы, огурец, томат, обжаренный сладкий  
перец и уксусно-мандариновая заправка.

К салатам мы рекомендуем  
наше фирменное белое вино 
Montalto Cataratto Chardonnay  
из Сицилии.

салаты
Разнообразие хороших эмоций. Насыщенные и  
свежие салаты от Россо – это богатые и сытные  
вкусовые ощущения.

легкое блюдо

легкое блюдо

легкое блюдо

Особенная 
паста

Особенная 
паста

*) Пшеница Kamut отличается высоким содержанием 
минералов, прежде всего в ней много магния и цинка.  
Также в ней содержится больше витаминов, в 
особенности, витамина Е, чем в других злаковых.

легкое блюдо

легкое блюдо

легкое блюдо

Также предлагаем овощной фуршет с закусками “Антипасто” 
или маленькими порциями супов, цена 1,30

22.  Паста Мама Россо  
с фрикадельками 	 10,56
•	 спагетти  из муки грубого помола в томатном соусе с 
пармезаном и традиционные фрикадельки Мама Россо, 
приправленные соусом из шалфея.

23. Паста «Пылающий костёр» VL	 10,56
•	 традиционная итальянская Паста Карбонара, спагетти  
из муки грубого помола, бекон, лук, желток, пармезан,  
чёрный перец

24. Паста с козьим сыром VL 	 12,41
•	 спагетти из муки грубого помола, вяленый помидор,  
артишок, чеснок, обжаренный козий сыр, дьявольский  
джем и семена пинии 
 
25. Паста с креветками VL	 10,47
•	 спагетти из муки грубого помола, смоченные  
в чесночном соусе креветки, пармезан, а также  
песто из зелени

26. Паста Веджетариана  
	 9,54 

•	 спагетти из муки грубого помола, Капоната от Россо 
и шампиньоны, заправленные соусом с помидором  
и пикантным песто, семена пинии и пармезан

 	       27.  Курица с копчёным сыром и 
	       большие тортеллони	 13,25
	 	 • куриная грудка, фаршированная копчёным 
		  сыром и вялеными помидорами, фарширо- 	  
		  ванные сыром рикотта большие тортеллони и  
		  сливочный соус на травах

		  28. Паста с олениной  
		  Тортеллони аль форно 	 12,87 
		  • оленина горячего копчения под сыром,  
		  фаршированные сыром рикотта большие тортеллони 
		  в нежном соусе из шалфея и перца.

29. Комаре VL	 11,39
•	 Пенне-паста, курица, ананас и сладкий перец с дьявольским 
джемом и пармезаном в соусе из копчёного сыра.

Порции спагетти из муки грубого помола и  
пенне-пасты могут быть приготовлены без  
глютена.

К макаронам мы рекомендуем белое  
вино Paiara Bianco или красное  
вино Torres Coronas. 

 Aнтипасто

Брускетта

16. Томатный  
суп  	 малая порция  5,28 норм. 7,87
•	 заправленный копчёным сыром и чесноком томатный 
суп, соус песто с пряностями, дополнительно подается 
горячая лепёшка Фоккачча

17. Сырный суп с копчёной  
олениной VL 	 малая порция 6,67 норм.10,84
•	 сытный суп на сливках и сыре с олениной горячего 
копчения и пармезаном, соус песто с пряностями, 
дополнительно подается ржаной тост

18. Уха из лосося VL	малая порция 6,39 	 норм. 9,63
•	 сливочная уха из лосося и ржаной тост

К супам мы рекомендуем белое вино Cantina Di Custoza  
или прохладную минеральную воду.

Итальянский сэндвич на хлебе,  
выпеченном из муки сорта Kamut*).  
В средней части Италии подается в  
качестве закуски. Прекрасное дополнение  
к бокалу вина.

C брускеттой подается оливковое масло второго 
холодного отжима и бальзамический винный 
уксус.

В Россо Вы насладитесь  
богатыми и изыскаными, и в тоже  
время самыми легкими супами.



кл
ас
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		  норм.     большая.

49. Морской коктейль 	 10,19	 19,45 
•	 тунец, креветки, копчёные мидии, 
томатный соус и сыр

50. Пепперони 	 10,19	 19,27
•	 салями-пепперони, лук, томатный соус,  
сыр и черный перец
	
51. Барбекю курица 	 11,95	 21,21
•	 курица, ананас, голубой сыр, соус барбекю  
и сыр

52. Хот Пуэбло 	 11,95	 21,21
•	 говядина, лук, халапеньо, соус барбекью  
сыр и черный перец

53. Вегетарианская VL 	 11,02	 20,75
•	 козий сыр, шампиньоны, вяленые помидоры,   
томатный соус, сыр, рукола и семена пинии

54. Франческо 	 10,19	 19,82
•	 ветчина, тунец, обжаренный перец,  
томатный соус и сыр

55. Сиенна 	 10,74	 20,65
•	 ветчина, голубой сыр, ананас, томатный  
соус и сыр

56. Рудольф 	 11,30	 21,12
•	 оленина горячего копчения, ананас,  
голубой сыр, томатный соус и сыр

57. Фантазия 	 11,95	 21,21
•	 выберите три начинки из ассортимента  
“Фантазия”	
  

Сыр для пиццы от Россо  
приготовлен с моцареллой  
и не содержит лактозы. 

Можно заказать лепешку для 
пиццы Россо ориджинале, не 
содержащую глютена.

Популярные сорта пиццы приходятся  
многим по вкусу!

пицца

пан-пицца

легкое блюдо

			  норм.   большая.   
30. Юхо 	 10,10	 16,95 
•  салями-пепперони, креветки, ананас,  
томатный соус и сыр 

31. Аслак 	 11,02	 18,80 
•  оленина, лук, копчёный сыр,  
томатный соус и сыр

32. Илмари VL	 11,95	 19,73
•  радужная форель холодного копчения,  
креветки, лук, каперсы, соус песто с пряностями,  
беарнский соус и сыр

33. Сохви 	 11,39	 19,08
•  курица, ананас, голубой сыр, соус  
барбекью и сыр

34. Ржаная фантазия	 11,95	 18,80
•  выберите четыре начинки из ассортимента  
“Фантазия”

Края пиццы Россо смазываются  
оливковым маслом холодного  
отжима.

Финское изобретение! Удовольствие уже на 
протяжении 10 лет!

ржаная пицца
Это новая классика в мире 
пиццы! Вы должны это 
попробовать!

В пиццу «Фантазия» обязательно добавят томатный  
соус и сыр

46. Пицца Говяжий рулет VL 	 12,32
•	 В тонком рулете говядина, бекон, перец халапеньо,  
беарнский соус и сыр, соус Аррабьятта

47. Пицца Куриный конверт  	 12,69
•	 в тонком конверте из теста для пиццы томатный  
соус, сыр и курица гриль, зелёный салат, Капоната  
от Россо, огурец, пряности, дыня и соус песто  
с манго

48. Пицца Конверт из ветчины VL 	 12,69 
•	 в тонком конверте из теста для пиццы  томатный  
соус, сыр и вяленая ветчина, обжаренный козий сыр, 
зелёный салат, Капоната от Россо, огурец , зелень,  
дыня и соус песто с пряностями

пицца особенная
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			  норм.   большая.

35. Аль Капоне 	 10,10	 16,86
•	 ветчина, голубой сыр, ананас, томатный  
соус и сыр

36. Вегетарианская   	 11,21	 18,90
•	 обжаренный перец, шампиньоны, томаты,   
артишок, голубой сыр, томатный соус и сыр

37. Четыре времени года 	 9,73	 16,58
•	 ветчина, креветки, тунец, шампиньоны,  
томатный соус и сыр

38. Болонская 	 9,54	 16,12
•	 болонский соус, обжаренный перец,  
томатный соус и сыр, чёрный перец 

39. Марионетта  	 11,02 	18,80
•	 вяленая ветчина, томаты,  оливки, томатный  
соус, сыр, моцарелла и рукола

40. Формаджо	 11,21 	18,99
•	 козий сыр, артишок, вяленые помидоры,  
томатный соус, сыр, моцарелла и рукола

41. Матадор 	 11,58	 18,99
•	 говядина, бекон, лук, перчик халапеньо,  
соус барбекью и сыр

42. Пикантная от Россо VL 	 10,37	 17,41
•	 Курица, салями-пепперони, томатный соус,  
сыр и рукола

43. Пицца с морепродуктами  	 10,37	 17,41
•	 креветки, мидии, тунец, каперсы, томатный  
соус, сыр, йогуртовая заправка

44. Алла Россо 	 10,10	  16,95
•	 салями-пепперони, ветчина, шампиньоны,  
креветки, оливки, томатный соус и сыр

45. Фантазия	 11,95	 18,80
•  выберите четыре начинки из ассортимента  
“Фантазия”

Ассортимент  “фантазия”

Дополнительная начинка или 
замена начинки для мал. порции/
бол. порции 1,30 / 2,59

мы рекомендуем фирменное красное  
или белое вино или белое вино  
Orvieto Classico Amabile. К пиву  
отлично подойдет и итальянское  
светлое пиво Birra Forst.

В качестве напитка к пицце

Легко восхищаться столь сочной и вкусной  
пиццей!

1. 	 ананас  
2. 	 соус Аррабьятта  
3. 	 артишок  
4. 	 вяленые помидоры  
5. 	 соус барбекью  
6. 	 беарнский соус VL 
7. 	 болонский соус  
8. 	 курица   
9. 	 говядина  
10. 	вяленая ветчина   
11.	 перец халапеньо  
12. 	йогуртовая  
	 заправка   
13. 	яйцо  
14. 	каперсы  
15. 	креветки  
16.	 кабачок  
17.	 ветчина 
18. 	лосось  
	 холодного копчения 
19. 	фарш из оленины 	
	 горячего копчения  
20. маринованный лук  
21.	 моцарелла 

22. оливки (могут быть  
	 с косточками)   
23. дьявольский джем   
24.	обжаренный перец   
25. тёртый пармезан  
26. 	бекон  
27.	 салями-пепперони  
28. семена пинии   
29. рукола  
30. копченый сыр  
31. 	копченые мидии   
32. голубой сыр  
33.	помидор   
34. тунец   
35.	тосканская колбаса  
36.	свежие шампиньоны  
37.	 двойной сыр  
38. козий сыр VL 
39. соус песто с  
	 пряностями  



Многие блюда могут быть приготовлены без глютена или 
лактозы. Фокачча может содержать немного лактозы.

гриль Россо

Овощной фуршет

Блюда бывают   VL	 с низким содержанием лактозы
	 	 без лактозы   
                 	 	 без глютена 
               		  низкокалорийные (менее 800 ккал) 
		  вегетарианские
						    

лёгкие

легкое блюдо

легкое блюдо

легкое блюдо

Фирменное 

блюдо
			   68. Гриль-микс VL 	 16,39 
			   •  филе свинины и курицы гриль, тосканская колбаса,  
			   соус из шалфея, картофель с сыром и сливками, 		
			   обжаренный сладкий перец и зелень

К блюдам из свинины и фрикаделькам мы рекомендуем красное 
вино Los Portones San Fransisco или светлое пиво Birra Forst. 

 69. «Летний день для гриля»  	     19,36/28,44 
•  филе говядины гриль 150 или 300 г, соус из шалфея, 
Аррабьятта от Россо и зелёный салат

70. Говядина на гриле от Россо VL	 18,43/27,88 
•  филе говядины гриль под горчичным соусом барбекью, 150 
или 300  г по вашему выбору, беарнский соус, картфель фри, 
Капоната от Россо, луковые кольца в панировке и пряности

71. Говядина с двумя видами соусов 	 27,69/39,27
•  говяжья вырезка гриль 150 или 300 г, картофельная  
запеканка под соусом из шалфея и чеснока и пармезаном, 
моцарелла, вяленые помидоры, обжаренный перец,  
пряности  
 
72. Пеппер-стейк VL 	 27,69/39,27
•  говяжья вырезка гриль под  горчичным соусом барбекью,  
150 или 300 г, соус из перца с коньяком, картофель с чесноком 
и фенхелем, сезонные овощи, пряности

К бифштексам из говядины мы рекомендуем фирменное красное 
вино Montalto Syrah или красное вино Feudi di San Marzano 
Negroamaro.

				  

58. Выходной рыбака VL 	 14,26
•  белая рыба телапия, поджаренная на масле с низким 
содержанием жира, беарнский соус и картофельное пюре, 
обжаренный сладкий перец и пряности

59. Рыбный гриль-микс 	 15,19
•  белая рыба телапия, поджаренная на масле с низким 
содержанием жира, солидный кусок лососины, картофель  
с чесноком и фенхелем в йогуртовой заправке и овощи сезона

60. Лосось для сторожа маяка VL 	 15,19
•  обжаренный в масле лосось, соус из копченого сыра, 
запечённый картофель с томатами, обжаренные  
кабачки, пряности

К рыбным блюдам мы рекомендуем белое вино Trivento Tribu или 
фирменное белое вино Montalto Cataratto Chardonnay.

61. Индейка с перцем VL 	 13,52
•  грудка индейки гриль, соус на коньяке с перцем,  
картофель фри, Капоната от Россо и пряности

62. Курица с чесноком VL 	 13,52
•  куриная грудка гриль, чесночный соус, картофель с  
чесноком и фенхелем и обжаренные кабачки

63. Курица Портофино  	 13,52
•  Куриная грудка гриль, соус из шалфея, обжаренные  
кабачки, Аррабьятта от Россо и пряности

			   64. “Мечта садовника”  	 11,02 
			   •  обжаренные кабачки, лук, томат и сладкий перец  
			   в томатном соусе с каперсами, чесноком и перцем  
			   чили, в качестве гарнира картофельная запеканка, 		
			   артишок, моцарелла и зелень.

К блюдам из птицы и овощей мы рекомендуем красное вино 
Fontella Chianti или белое вино Trivento Tribu.

65. Свинина с чесноком  	 14,73
•  филе свинины под пармезаном и чесноком, томатный  
соус, картофель с чесноком и фенхелем, овощи сезона  
и пряности

66. Свинина от  повара   	 14,73
•  филе свинины гриль под горчичным соусом барбекью,  
беарнский соус, картофель фри, обжаренный кабачок и  
кольца лука в панировке

			   67. Гранде Мисто	 14,17
	 	 	 •  Тосканская колбаса, фрикадельки  
			   Мама Россо, картофель с чесноком  
			   и фенхелем с йогуртовой заправкой,  
			   горчичный соус барбекью, соус  
			   Аррабьятта от Россо и кольца  
			   лука в панировке

Россо-русский словарь

В стоимость основных блюд входит  
овощной фуршет на одного человека, 
а при заказе большой пиццы  
- на четырех человек.

Дополнительная порция овощей к основному блюду 1,30      
Овощной фуршет в качестве основного блюда 4,17

VL

В «Россо» устраивается гриль-пати каждый день! Помимо сочных мясных лакомств, предлагаются и более лёгкие 
варианты.

или более лёгкий гарнир: 
зелёный салат  
Аррабьятта от Россо  
сезонные овощи  
обжаренные кабачки   
Дополнительная порция 
картофеля 1,86

Варианты соусов: 
беарнский соус VL 
соус с перцем и коньяком VL 
томатный соус  
соус из шалфея  
чесночный соус VL 
соус с копченым сыром VL 
Замена соуса 1,30

Варианты приготовления 
картофеля: 
картофельное пюре VL 
картофель с чесноком и  
фенхелем  
запечённый картофель с  
томатом  
картофель фри  
картофельная запеканка VL 
картофель, с сыром и  
сливками VL 
запеченный картофель  
картофель с гриля 

Аррабьятта ........... пикантная заправка из перца  

                                                             с луком 

Барбекью ........................... сладко-пряный соус 

Беарнский соус нежный соус на сливочном масле

Кофе Коретто .........................Кофе с градусом  

по-итальянски

Фокачча .............  итальянская булка с оливковым       

маслом и вялеными помидорами

Формаджо....общее название сыра по-итальянски

Йогуртовая заправка.................заправленная  

огурцом и чесноком мягкая подлива

Моцарелла............ итальянский нежный, мягкий  

сыр из коровьего молока

Конверт (Pacchetto)...... хрустящий конвертик из 

теста для пиццы от Россо

Дьявольский джем........ сладко-пряное варенье  

из сладкого перца, и перца чили

Панна котта.......... Ванильно-сливочный пуддинг 

Рулет (Rocchetto)...фаршированный рулет-пицца

Капоната от Россо..........обжаренный помидор с 

каперсами и чесноком, кабачок и лук  

в качестве гарнира

Рукола...............салат с ярко выраженным вкусом, 

используемый для придания аромата блюдам

Тортеллони.... Макароны, фаршированные сыром 

рикотта и спаржей

Тосканская колбаса......... пикантная, добротная 

колбаса

Фирменное 

блюдо

Фирменное 

блюдо



десерты

73. Тирамису	   6,39 
•  Традиционный итальянский десерт по рецепту Россо: 
Сырный торт маскарпоне, пропитанный шоколадной подливой,  
крепким кофе и вином марсала

74. Панна котта  	   6,58 
•  ванильно-сливочный пуддинг, клубничная подлива

75. Шоколадный торт 	   6,58 
•  с ванильным мороженым и клубничной подливой
Можно заказать без глютена и лактозы.

76. Серенада 	   5,46 
•  ванильно-черничное мороженое, ванильные взбитые сливки,  
клубничная подлива и шоколадно-брусничные сладости

77. Кларнет 	   5,84 
•  шоколадное мороженое, вишнёво-шоколадное мороженое,  
ванильные взбитые сливки, шоколадная подлива и шоколадное печенье

78. Пируэт	   4,91 
•  мороженое-чизкейк, консервированные фрукты, ванильные  
взбитые сливки и шоколадно-брусничные сладости

Тающие во рту десерты наполняют день радостными 
впечатлениями!

Фантастико 
Создайте свой собственный десерт из 

следующих ингредиентов: 

шарик мороженого:	 2,04	
• ванильное мороженое 	  
• ванильное мороженое без лактозы   
• черничное мороженое  
• мороженое со вкусом тоффи  
• вишнёво-шоколадное мороженое  
• шоколадное мороженое  
• мороженое-чизкейк  
• манговый шербет  

• Карамельная подлива VL 	 1,11 
• шоколадная подлива   
• клубничная подлива   

Дополнительно:	 1,11
• ванильные взбитые сливки VL  
• дыня   
• шоколадно-брусничные сладости 	  
• шоколадное печенье
• консервированные фрукты  

Италия, Гарда	

Santa Lussia Passito Garganega, Trebbiano 
Toscano, Tocai Friuliano 
•   сладкое, медовое, лимонно-фруктовое, освежающее.

Сделано из винограда, произрастающего на холмах южной в 
южной части озера Гарда.
	 80 мл 8,97

Прохладительный напиток или 
натуральный сок..330 мл 2,22  500 мл 3,15  1 л 5,74

Вода со льдом.......................................	0,55

Birra Forst 330 мл	 	 5,34			 
Итальянское светлое пиво  
– мягкость в дополнение к пицце

Римини	 	 4,91 
Наслаждение прохладным безалкогольным 
напитком 	   
Манговый сок 	  
Колотый лед	  
Лайм 	
Клубничное пюре

Напитки для любого случая создадут прекрасное настроение.

другие напитки

десертное вино
Что же происходит в  
ресторане Россо? 
Подпишитесь на рассылку новостей Россо и Вы 
будете получать периодическую информацию 
прямо на Вашу электронную почту. Информация 
касается только Россо и остаётся в пользовании 
ресторана. Вы  можете ознакомиться с нашей 
бесплатной услугой на сайте www.rosso.fi

www.rosso.fi

напитки



Фирменное вино

Италия, Гарда
Cantina Di Custoza Pinot Grigio 
•	 Свежее и бодрящее  сухое вино с ароматом лимона.

Ароматное фруктовое столовое вино, вкус которого 
погружает атмосферу жизни на озере Гарда.		
		  120 мл  6,25  •  160 мл  8,27  •  0,75 л  38,71

Италия, Апулия
Paiara Bianco Bombino,Chardonnay 
•	 Сухое вино соломенно-желтого цвета, дополненное 
ароматом персика и белых цветов.

Это вино погружает в атмосферу провинции Апулия и 
прекрасно подходит для трапезы в кругу друзей.		
		  120 мл  5,55  •  160 мл  7,36  •  0,75 л  34,38

Италия, Сицилия  
Inycon Fiano	
•	 Сухое вино, дарящее прохладу и аромат спелых фруктов. 

Популярное в южной Италии вино, которое дополняет 
закуски, брускетты и блюда из белой рыбы.
		  120 мл  6,55  •  160 мл  8,67  •  0,75 л 40,73

Чили  
Cono Sur Tocornal Chardonnay 
•	 Сухое бодрящее вино с нежным кисловатым привкусом.

Вызывающе-современное, вино для трапезы и общения, может 
служить отличным дополнением к салатам и блюдам из птицы 
Россо. 
		  120 мл  5,55  •  160 мл  7,36  •  0,75 л  34,48

Италия, Умбрия
Bigi Orvietto Classico Trebbiano Toscano, 
Verdello, Grechetto 
•	 Бодрящее полусухое фруктовое вино с ароматом лимона  
и трав. 
Это бодрящее, нежное полусухое вино с мягким вкусом 
является классикой в винной карте Россо.
		  120 мл  6,35  •  160 мл  8,47  •  0,75 л  39,82

ЮАР 	

Fairhills Chardonnay, Fairtrade	

•	 Сухое, сбалансированное, бодрящее.

Отличное вино для дружеской беседы, удачное дополнение 
к блюдам из рыбы и морепродуктов, а также к салатам.                    
		  120 мл  5,05  •  160 мл  6,70  •  0,75 л  31,40

Фирменное вино Россо поставляется из Сицилии, самой южной винодельческой части Италии.
Сицилийское жаркое, палящее солнце и окружающее остров Средиземное море придают винам 
особенные качества. Нашим фирменным белым вином традиционно является Montalto Cataratto 
Chardonnay. Теперь к нему добавилось красное вино Montalto Syrah, удостоенное награды на 
конкурсе вин Mundus Vini 2007. 
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Италия, Апулия
Feudi di San Marzano Negroamaro 
• 	Мягкий, ласковый и теплый вкус, оставляющий за собой 
сладкий вкусовой шлейф.

Блестящий выбор к блюдам с помидорами или томатным 
соусом, пицце, салатам и закускам. Деликатно приглушает 
пламя пеппер-стейка. 
		  120 мл  5,44  •  160 мл  7,26  •  0,75 л  33,77
Чили	
Cono Sur Tocornal Cabernet Sauvignon 
•	 Насыщенный фруктовый, но в то же время мягкий вкус и 
очаровывающий аромат.

Подходит ко многим мясным блюдам, особенно к индейке и 
Хорошо посмаковать и без еды. 
		  120 мл  5,44  •  160 мл  7,36  •  0,75 л  34,18
Чили  

Los Portones de San Fransisco Carmenere 
•	 Нежное, пряное и фруктовое, насыщенное вкусом танина 
вино.

Вино цвета темного рубина, насыщенное вкусом танина, 
прекрасно подходит к мясным и сырным блюдам. 
		  120 мл  6,23  •  160 мл  8,30  •  0,75 л 38,92
Италия, Венеция

 Tommasi Romeo Corvina, Rondinella, Merlot  
•	 Ягодное вино средней плотности, дополненное вкусом 
шоколада.

Чистые благородные ароматы дополняют пиццу, макаронные 
блюда, блюда из птицы, оставляя сладкое послевкусие. 
		  120 мл 5,95  •  160 мл 7,96  •  0,75 л  37,30

Италия, Тоскана 

Fontella Chianti Sangiovese, Canaiolo 
•	 Классическое вино средней плотности из Тосканы, 
насыщенное вкусом танина, создающее элегантную 
атмосферу.

Блестящий выбор ко многим блюдам из курицы и индейки, 
вино, которое по-особенному сочетается с сырами. 
		  120 мл  5,85  •  160 мл  7,76  •  0,75 л  36,40

Испания  	

Torres Coronas Tempranillo, Cabernet Sauvignon*) 
•	 Насыщенное,  плотное и терпкое вино с привкусом ванили. 

Рекомендуем Torres Coronas Tempranillo к мясным и сырным 
блюдам Россо. 
		  120 мл  6,35  •  160 мл  8,57  •  0,75 л  40,13

ЮАР 	

Fairhills Shiraz, Fairtrade	

•	 Вино с полным, мягким вкусом, фруктовый 

букет которого дополняется таниновыми оттенками.

Прекрасно подходит для финских блюд, особенно 
мясных. Можно посмаковать и без трапезы. 
		  120 мл  5,05  •  160 мл  6,70  •  0,75 л  31,40

красные вина

Испания, Каталония, Пенедес  
Codorniu Original Brut Cava  
Macabeo, Xarel.lo, Parellada 
•	 Сухое, с бодрящей кислинкой, мягкое.

Это вино словно сделано под стиль и обстановку Россо.  
Отлично дополняет закуски, рыбные блюда и салаты,  
предлагаем попробовать!

		  31,40/бутылка (0,75 л)

Италия, Сицилия		  120 мл	 160 мл	 480 мл	 0,75 л 
Montalto Syrah 		  5,34	 7,16	 21,37	 32,16 
•	 Рубиново-красное, полный и насыщенный вкус, в котором  
присутствуют ароматы спелых фруктов и экзотические пряности. 	

Хорошо подходит к богатым вкусами мясным и макаронным блюдам  
Россо, а также блестяще дополняет вкус козьего сыра.

Италия, Сицилия 		  120 мл	 160 мл	 480 мл	 0,75 л
Montalto Cataratto Chardonnay		  5,34	 7,16	 21,37	 32,16 
 •	Сухое фруктовое белое вино, сбалансированный вкус  
которого прекрасно оттеняет трапезу.

Жареная рыба и блюда из птицы, сытные салаты и блюда,  
содержащие обжаренные овощи, прекрасно сочетаются с данным вином.
	

Сицилия

игристые вина
*) ”Хорошее вино не сделать без 
уважения к природе. Наша задача - 
приспособить наши виноградники к 
новым климатическим условиям”. 
Мигель Торрес

Узнайте больше о виноделии, 
сохраняющем биологическое 
разнообразие нашей природы,  
на сайте www.torresgreen.com

белые вина

Испания

Torres Natureo Muscat

•	 Свежее, энергичное, элегантный 

вкус с бодрящей кислинкой.
Для всех, кто желает насладиться 
настоящим вкусом вина и не опьянеть  
(0,5 % об.)
		  120 мл  3,33  •  160 мл  4,45  •  375 мл 9,26


